
GITANO
Ø 100 – Ø 180

Compatto e versatile, la tua scelta professionale.

Gitano è il forno professionale a legna e a gas ad 
elevata capacità produttiva. La struttura robusta 
ma allo stesso tempo leggera permette un’ ampia 
versatilità di utilizzo, può infatti essere spostato 
facilmente con un comune transpallet.

WOOD
GAS (OPTIONAL)

Compact and versatile, your professional choice.

Gitano is the professional wood and gas oven 
with a high production capacity. The sturdy 
yet lightweight construction allows for a wide 
versatility of use, as it can be easily moved with a 
common pallet truck.

PLUS

COIBENTAZIONE E SPESSORI cm 
INSULATION AND THICKNESSES cm
Ø  100 – 150  cupola dome 9 + 10 cm 
isolazione insulation
Ø  160 – 180 cupola dome 11,5 + 10 cm 

REFRATTARI PROFESSIONALI
Certificati per pizzeria

REFRATTARI PROFESSIONALI
Certificati per pizzerie

SOLUZIONE PRONTA ALL’ USO
Pronto per essere utilizzato

READY-TO-USE SOLUTION
Ready-to-use

PROFESSIONAL  
USE
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GITANO Ø Dimensions int - ext Capacity pizze Price

100 100 - 140 4 / 5                     

110 110 - 150 5 / 6 

120 120 - 160 6 / 7 

130 130 - 170 7 / 8 

140 140 - 180 8 / 9 

150 150 - 190 10 / 11 

160 160 - 202 11 / 12 

180 180 - 223 12 / 13 

VARIABILE  
VARIABLE

Costruito a mano seguendo metodi tradizionali, strutturato per 
essere leggero e facile da spostar. Viene realizzato in mattoni 
refrattari e cemento alluminoso miscelato con sabbia lavica. La 
cupola è isolata con lana di roccia ad alta densità,  tenuta insieme 
da una rete metallica e ricoperta con cemento alleggerito. Le pareti 
sono rivestite in metallo. 

Built by hand using traditional methods, it is designed to be light 
and easy to move. It is made of refractory bricks and aluminous 
cement mixed with lava sand. The dome is insulated with high-
density rock wool, held together by wire mesh and covered with 
lightened cement. The walls are lined with metal.

Accessori di serie: sportello di chiusura con vetro ceramico e 
davanzale in pietra lava

Standard equipment: closing door with ceramic glass and 
lava stone sill

OPTIONAL
Base quadra            
Square base                                    
Forni Oven 140-180                                                                                                             

Bruciatore a gas su richiesta
Gas Burner upon request

TECHNICAL DATA   Ø 100 Ø 180
Misure bocca forno - Oven mouth measurements 50 L – W / 25 H
Alimentazione - Power Wood – gas optional
Peso - Weight Da 1000 a 2000 Kg from to
Diametro canna fumaria - Flue diameter              Ø 200
Temperatura di lavoro massima - Maximum working temperature                450 °

Base quadra       
Square base                                    
Forni Oven 100-130                                                                                                   
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